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Свекла столовая

Ботва

Сахар

Пектин

Клетчатка

Хлорофиллы

Жом

Пектин

Сырой протеин

Клетчатка

2,77±1,05 %

Бетаин

*% - указан в пересчете на а.б.в

20,0±15,0%

4,5±0,40%

Каротиноиды

20,5±1,30%

19,5±8,30%

Меласса

3,08±1,25 %

805,0±5,23 мг/100 г

7,7±1,22 мг/100 г

НАПРАВЛЕНИЯ КОМПЛЕКСНОЙ ПЕРЕРАБОТКИ 
СВЕКЛЫ В РОСБИОТЕХ



CP Kelco
Cargill

DuPont Nutrition & 
Health

Herbstreith&FoxKG

Naturex SA 
Evenik Industries AG. 

Silvateam S.p.a
B & V Srl

Industrias Roko, S.A.
CEAMSA 

18,3 %

24,0 %

32,5 %

9,0 %
Obipektin
Unipektin

Andre Pectin 
(Китай)

Нужды пищевой 
промышленности РФ в 
пектиновых веществах 
превысили отметку в 12 

тыс. тонн в год

*Источник:
Pectin – A Global Market Overview
Hydrocolloids market - growth, trends, covid-19 impact, and forecasts (2022 - 2027).

МИРОВОЙ РЫНОК ПЕКТИНОВ 2017-2022 ГГ.



Ранозаживляющее 
средство

Профилактическая добавка при 
атеросклерозе, гипергликемии, 

ожирении и пр.

Антигистаминный 
препарат

Детоксикант - 
выводит 
ксенобиотики

ЛЕЧЕБНО-ПРОФИЛАКТИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА 
ПЕКТИНОВ



*Содержание пектиновых веществ, % на сырую массу

Яблоки

Груши

0,5-0,8 %

0,3-0,7 %

Апельсины 0,6-4,5 %

Лимоны 0,9-7,5 %

Мандарины 0,4-2,5 %

0,6-5,1 %Грейпфруты

Тыквы 1,1-2,3 %

16,0-18,7 %

3,6-4,5 %

10,0-12,0 %

10,4-13,5 %

5,6-7,8 %

10,0-14,0 %Свекловичный жом

Подсолнечные корзинки

Апельсиновые выжимки

Яблочные выжимки

Кормовой арбуз

Виноградные выжимки

*Содержание пектиновых веществ, % на абсолютно сухую массу

ИСТОЧНИКИ ПЕКТИНА



ТЕХНОЛОГИЯ ПЕКТИНОСОДЕРЖАЩЕГО ПРОДУКТА      
С СОРБЦИОННЫМИ И НУТРИТИВНЫМИ 
СВОЙСТВАМИ

Содержание пищевых волокон в образцах порошковых продуктов 

Содержание пищевых 
волокон (массовая доля, %)

Образец порошка 

Сок без мякоти Ботва Жом

Лигнин 6,80 0,81 24,00 

Пектин 0,03 2,77 14,00 

Целлюлоза 6,30 18,07 11,80 

Гемицеллюлоза 6,50 3,80 19,90 



ТЕХНОЛОГИЯ ПЕКТИНОСОДЕРЖАЩЕГО ПРОДУКТА        
С СОРБЦИОННЫМИ И НУТРИТИВНЫМИ 
СВОЙСТВАМИ

Корнеплоды молодой̆ 
столовой свеклы 

Мойка и инспекция

Мойка спрейером 

Паротермическая 
обработка 

Доочистка Измельчение

Нагревание Прессование

Фильтрация

Сок Жом

Смешивание

Розлив в лотки

Замораживание

Измельченная масса 
ботвы 

Листовая масса молодой̆ 
столовой свеклы 

Мойка и инспекция

Измельчение и 
протирание

Сублимационная 
сушка

Массовая доля
влаги, % 

Продолжительность
сушки, час 

Температура 
материала в 

период 
сублимации, °С

Остаточное 
давление в 
сублиматоре, 

мм.рт.ст.

Температура 
поверхности 
конденсатора, 

°С начальная конечная сублимация досушка

86,5 4-5 12-13 6-7 -18 -20 0,5-1,5 -33 до-35 

Измельчение Просеивание Фасовка и упаковка

МаркировкаХранение

Пектиносодержащий продукт



ИССЛЕДОВАНИЕ СОРБЦИОННОЙ СПОСОБНОСТИ 
ПЕКТИНОСОДЕРЖАЩИХ ПРОДУКТОВ
o При значениях рН = 8,0 восстановленный ПсП связывал 55,98 мг РЬ2+/г, что составляет 19,3 

% от общего количества введенного свинца, а препарат связывал 47,61 мг РЬ2+/г, что 
составляет 16,4 %. 

o При значениях рН = 1,5 пектиносодержащие продукты связывали свинец на 8 % и 10,8 % 
слабее. 

o Результаты исследований комплексообразующей способности по Pb2+, Cu2+, Cd2+

разработанных ПсП и препарата на основе ПсП для зондового применения в клинической
хирургии свидетельствуют о высокой сорбционной способности данных продуктов. 

Комплексообразующая способность ПсП и препарата для 
зондового применения (Ме2+ мг/г) 

Ионы тяжелых 
металлов

ПсП Препарат

рН1,5 рН8 рН1,5 рН8 

Cd2+ 1,23 1,89 0,88 0,86

Cu2+ 28,93 39,14 23,15 29,72

Pb2+ 32,57 55,98 31,28 47,61 

https://new-disser.ru/_avtoreferats/01004574656.pdf



ТЕРАПЕВТИЧЕСКИЙ ЭФФЕКТ

ПсП характеризуются низким содержание 
легкоусвояемых углеводов, включая сахарозу, и высоким 
содержанием белка, в том числе аминокислот - аргинина 
и глутаминовой кислоты, пектиновых веществ, витамина С 
и жирорастворимых пигментов (хлорофилл-𝛂, 𝛃-каротин).

В результате клинических исследований было 
показано, что энтеросорбция с применением ПсП в 
послеоперационном периоде позволила:
o уменьшить количество осложнений в виде 

пневмоний на 12 %
o ускорить разрешение пареза кишечника с 5 до 3,5 

дней
o ускорить сроки удаления назоинтестинального 

зонда с 5,2 до 3,8 дней
o снизить титр бактериальной обсемененности 

тонкой кишки на 2-е сутки на 100 %, а на 4-е -                  
на 310 %

o снизить летальность с 14 % до 6,6 %. 



ЭКОНОМИЧЕСКИЙ ЭФФЕКТ

25-40%
снижение себестоимости 
продукции в результате 
использования ботвы в 
качестве компонента 
пектиносодержащего 
продукта

3,74 млн. руб.
увеличение годовой прибыли 
перерабатывающего предприятия
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